


うつのみやアグリネットワークとは？
▼商品紹介
いちごようかん
とちおとめコンポート
冷たいパンとちおとめ
宮いちご染め
おもてなし紅茶
苺・梨のミルクティーアイスクリーム
こだわりゼリー宇都宮ふるふる
パワーアップル
宇都宮カクテル
とちのめぐみ
飲む果実　発酵飲料　LabFru
うつのみや農産物map

　　　　　　　 「床井柚子園×若山商店」
宮ゆず羊羹／宮ゆずスイートポテト
宮ゆずあんみつ
宮柚子チーズケーキ
黒豆チョコ
黒豆味噌がらめ
ごはんにかけるハンバーグ
宮牛包
ローストビーフ
かさね醤油ソバ（みや美豚のチャーシュー）

　　　　　　　 「Zuttoきよはら×クッチーナベジターレマルヨシ×瓶詰工房ファンキーパイン」
きよはらピクルス／きよはら大地のグラノーラ
地産地消ソフトクリーム 季節のブレンダーアイス
食べる野菜ドレッシング
果実野菜ゼリー　トマト、ウメ、柚子ゼリー
米粉と野菜のスイーツ　こめっこロール
大八みや汁
宮の豚づけ、あられみや汁、峰のみや汁、ピリ辛みや汁、みや汁
エナジーバー
いちごサブレ
ブリバープラス
玉ねぎジェラート
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600円（税別）

500円（税別）

宇都宮
市中戸

祭1－1
3－23

宇都宮市中戸祭1－13－23



市場に出せない規格外のいちごを活用し、その果汁
で染め上げたウエディングドレスです。坂本代表の
長女でウエディングドレスデザイナーの坂本愛里さ
んが、試行錯誤を重ねた一生涯で最良の日の世界
でたった一つの秀作です。

（税別）

（税別）

（税別）
（税別）

（税別）230

▲関連サイト



1,200
1,000

（税別）
300 （税別）（税別）

宇都宮市曲師町5－3　タキヤビル2階

宇都宮市曲師町5－3 タキヤビル2階



200 （税別）

250 （税別）

330 （税別）



476 （税別）

1,680 （税別）

宇都宮市問屋町3172－6



飲む果実　発酵飲料
LabFru 300 （税別）

うつのみや
農産物
うつのみや
農産物
うつのみや
農産物



500 （税別）

600 （税別）

　肉厚で香り豊かなゆずの果実をく
り抜き、その果実を材料にして作った
ようかんを流し込んだ「宮ゆず羊羹」
と、サツマイモの甘みにゆずの香りが
漂う「宮ゆずスイートポテト」は、里山
のゆずの香りを楽しめる「うつのみや
げ」にぴったりの和菓子です。

床井さん　ゆずは日本が最大の栽
培国ですが、「暖地ゆず」と言われる
四国九州エリアと「寒地ゆず」と言わ
れる北関東エリアがあります。親の
代ですが、先人達が半世紀をかけ
育ててきた宇都宮のゆずが「宮ゆ
ず」です。香り深く健康食材として愛
されています。うつのみやアグリネット
ワークの支援もあり、そんな宮ゆずを
使って、老舗の菓子製造会社を営
む若山さんに協力を頂き、宇都宮に
誇れる銘菓を作ろうということになっ
たのです。
若山さん　私も床井さんと組んで何
かを作るのはとても素晴らしいことだ

と思いました。東京の高級割烹など
で「柚子釜」という料理があると床井
さんから聞いて、なるほどと思いまし
た。ゆずの中身をくり抜き、そこにイク
ラなどを入れてゆずの風味を楽しむ
ものですが、その「柚子釜」からヒン
トを得たのです。新商品の開発のた
めに何度も試作品を作り、意見交換
を繰り返しました。ゆずの皮を鍋で煮
るのですが、柔らかくするのが難し
かったですね。その後2年の年月を
経て「宮ゆず羊羹」が完成したので
す。評判も上々で、ゆずの中にようか
んが入っているという驚きが受けて
いるようです。ゆずが好きな人はまと
めて数個買っていきます。「宮ゆず
羊羹」の次に開発したのが「宮ゆず
スイートポテト」です。サツマイモとゆ
ずは相性がいいんです。
床井さん　サツマイモのほくほくとし
た甘みにゆずの香りがほんのり漂う
味です。ゆずは健康にとても良いの
で、捨てるところがありません。

若山さん　そうですね。第3弾として
平成27年度には「宮ゆずあんみつ」
も完成しました。あんみつにゆずのさ
わやかさが加わった商品です。ゆず
あんとゆず果汁を、日光の伏流水で
作った歯ごたえある寒天にかけて味
わっていただき、ゆずの香りとビター
な風味が楽しめます。
床井さん　農産物の魅力を理解し
てくれる加工業者の方と率直な意見
を交わしながら、時間をかけて互い
に納得できる商品を作っていくことが
重要です。それがウィンウィンの関係
につながるのだと思います。
若山さん　一回作ったものをブラッ
シュアップしていくことが重要です。
農業の苦労や歴史を理解しなけれ
ばなりません。床井さんの言うように
生産者と加工業者が協力して取り
組んでいくことが、一番大事だと思
います。

宇都宮に誇れる
銘菓「宮ゆず羊羹」を

宇都宮市中戸祭1－13－23　☎028（622）3855

宇都宮市中戸祭1－13ー23



今
小
路
通
り

1,500 （税別）
500 （税別）

宇都宮市中戸祭1－13－23

宇都宮市中戸祭1－13ー23

※受注生産です。お気軽にお問い合わせください。
☎028（637）4129



300円（税別）

200円（税別）



556円（税別）
2,130円（税別）

渡清本店ビル1階

宇都宮牛は、昭和47年に全国で10番目の銘柄牛として指定されて以降、長い歴史がある老舗ブランド牛です。長い歴
史の中で宇都宮牛を愛する人たちがつくり上げた集大成が、今の形です。和牛は高価なものですが、加工品を通して気
軽に食べていただき、間口を拡げていくことで和牛ファンを増やしていき、宇都宮牛の知名度を上げていきたいです。

700円（税別）
鹿沼街道 大通り

平成通り第２地方
合同庁舎

中央公園
陽
西
通
り

桜
通
り

宇都宮牛を使った日
本初の餃子です。一
つ一つ心を込めて皮
から作りました。添加
物を使わない小籠包
風の餃子です。牛肉
そのものの味を楽しん
でもらうため、お酢とコ
ショウで食べてくださ
い。一口食べると口
の中に肉汁があふれ
出します。

寿限無餃
子工房（株

式会社Jc
tクリエーシ

ョンズ）

代表取
締役



6,000円（税別）

小林史
知さん

有限会
社存じ

やす

統括責
任者兼

総料理
長

ローストビーフ
r o a s t  b e e f

宇都宮牛の赤身のモモ肉を塩とハー
ブで一日かけてマリネをした後、低温
で長時間かけて、柔らかく焼いたロー
ストビーフです。しつこくなく、あっさりし
た風味に仕上げています。生産者さ
んの顔の見える食材を使って、生産
者と話し合いながら商品を開発してい
くことを大切にしたいです。

篠塚邦善さん

宇都宮牛協会

■販売所／ステーキ＆ワイン存じやす
宇都宮市中央５－９－２

300g

宇都宮市戸祭元町

宇都宮
市中央

5－9－
2

☎028（
637）4

129

http://
zonjiya

su.com

※受注生産です。お気軽にお問い合わせください。
☎028（637）4129

今
小
路
通
り

22



6,000円（税別）

小林史
知さん

有限会
社存じ

やす

統括責
任者兼

総料理
長

ローストビーフ
r o a s t  b e e f

宇都宮牛の赤身のモモ肉を塩とハー
ブで一日かけてマリネをした後、低温
で長時間かけて、柔らかく焼いたロー
ストビーフです。しつこくなく、あっさりし
た風味に仕上げています。生産者さ
んの顔の見える食材を使って、生産
者と話し合いながら商品を開発してい
くことを大切にしたいです。

篠塚邦善さん

宇都宮牛協会

■販売所／ステーキ＆ワイン存じやす
宇都宮市中央５－９－２

300g

宇都宮市戸祭元町

宇都宮
市中央

5－9－
2

☎028（
637）4

129

http://
zonjiya

su.com

※受注生産です。お気軽にお問い合わせください。
☎028（637）4129

今
小
路
通
り

●たいらや

かとう内科
●

姿川第一小●

●カンセキ

西川田駅
俊麺製麺所

121

335

競輪場通り

栃
木
街
道

東
武
宇
都
宮
線

695円（税別）

永田俊
一朗

さん

かさね醤油ソバ
（みや美豚のチャーシュー）

k a s a n e s y o y u s o b a
自然豊かな古賀志山の麓、ストレスのない環
境で育てた健康で安全な豚肉です。飼料に大
麦を多く与えることで、さっぱりとした脂身が特
長です。肉質は柔らかくジューシーです。これか
らも地産地消を目指し、地元の方々に愛される
安全安心でおいしい豚肉を生産していきたい
と思っています。

地産地消で、地元の生産者の顔が見える食
材を使いたいという想いでみや美豚を使わせ
ていただいています。ラーメンとの相性が良く
ヘルシーな豚肉で、理屈抜きに美味しい。他
の豚肉と食べ比べすると、その旨さがよく分か
ります。多くの人に食べていただきたいし、大切
に育てられている宇都宮の豚を大切に調理
販売してくれる仲間が増えたら嬉しいです。

大柿畜産

■販売所／中華ソバ 俊麺製麺所
宇都宮市西川田本町3ー9ー8

大柿　仁さん

有限会社大柿畜産

loopqo
ol 株式

会社

代表取
締役

宇都宮市古賀志町

宇都宮
市鶴田

町124
4－1

☎028（
648）3

334

https:/
/shunm

en.gor
p.jp

大柿　仁さん

23



宇都宮市上籠谷町2937 宇都宮
市氷室

町104
1－150

 2階　
☎028（

667）4
338

宇都宮
市峰3－

31－34
　☎07

0（100
0）898

2

24



宇都宮市上籠谷町2937 宇都宮
市氷室

町104
1－150

 2階　
☎028（

667）4
338

宇都宮
市峰3－

31－34
　☎07

0（100
0）898

2

（税別）

（税別）

宇都宮市上籠谷町2937

25



季節のブレンダーアイス （税別）

26



季節のブレンダーアイス （税別）

630円（税別）

宇都宮
市下戸

祭2－3
－2

宇都宮中央警察署

のか分かるようになります。

27



（税別）

（税別）

（税別）

柚子



（税別）

宇都宮
市下岡

本町42
63

宇都宮市下岡本町4263

30



（税別）

宇都宮
市下岡

本町42
63

宇都宮市下岡本町4263

788円（税別） 690円（税別）

815円（税別）

650円（税別）

740円（税別）

信濃家

宇都宮市下金井町514ー4

31



362円（税別）

石川資
弘さん

クーリ
ルージ

ュ

エナジーバー
e n e r g y  b a r

ワカヤマファームは24ヘクタールのほ場を持ち、竹・筍と栗を
栽培しています。私の祖父は栗を全国に広めた第一人者で
す。栗は非常に高タンパクで栄養価も高い果実です。ワカヤ
マファームの栗は、無農薬で化学肥料を一切使わず、木にス
トレスをかけない自然循環型農法で栽培したもので、小粒で
すが栗本来の素朴な味が特長です。この味をそのまま一年
中楽しんでいただける商品の開発を進めているところです。

宇都宮市は「自転車の聖地」です。サイクリストのた
めの栄養補給食として開発しました。主材料に焦が
し玄米粉を使用し、ワカヤマファームの和栗を混ぜ
込んでモンブラン風味に仕上げました。グルテンフ
リーの体にやさしく、栄養価も高いおしゃれなエナ
ジーバーです。

株式会社ワカヤマファーム

若山太郎さん

株式会社ワカヤマファーム代表取締役

■販売所／クーリルージュ
宇都宮市新里町丙３３－２

道の駅 うつのみや
ろまんちっく村

東
北
自
動
車
道

新
里
街
道

クーリルージュ

宇都宮IC

宇都宮市宝木本町

宇都宮
市新里

町丙33
－2

☎028（
678）8

848

http://
coulis-

rouge.
net

若山太郎さん

32



362円（税別）

石川資
弘さん

クーリ
ルージ

ュ

エナジーバー
e n e r g y  b a r

ワカヤマファームは24ヘクタールのほ場を持ち、竹・筍と栗を
栽培しています。私の祖父は栗を全国に広めた第一人者で
す。栗は非常に高タンパクで栄養価も高い果実です。ワカヤ
マファームの栗は、無農薬で化学肥料を一切使わず、木にス
トレスをかけない自然循環型農法で栽培したもので、小粒で
すが栗本来の素朴な味が特長です。この味をそのまま一年
中楽しんでいただける商品の開発を進めているところです。

宇都宮市は「自転車の聖地」です。サイクリストのた
めの栄養補給食として開発しました。主材料に焦が
し玄米粉を使用し、ワカヤマファームの和栗を混ぜ
込んでモンブラン風味に仕上げました。グルテンフ
リーの体にやさしく、栄養価も高いおしゃれなエナ
ジーバーです。

株式会社ワカヤマファーム

若山太郎さん

株式会社ワカヤマファーム代表取締役

■販売所／クーリルージュ
宇都宮市新里町丙３３－２

道の駅 うつのみや
ろまんちっく村

東
北
自
動
車
道

新
里
街
道

クーリルージュ

宇都宮IC

宇都宮市宝木本町

宇都宮
市新里

町丙33
－2

☎028（
678）8

848

http://
coulis-

rouge.
net

若山太郎さん

40円（税別）
200円（税別）
781円（税別）

安塚街道

33



600円（税別）

宇都宮
市中戸

祭1－1
3－23

宇都宮市中戸祭1ー13ー23
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600円（税別）

宇都宮
市中戸

祭1－1
3－23

宇都宮市中戸祭1ー13ー23

250円（税別）
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