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うつのみやアグリネットワークとは？
▼商品紹介
いちごようかん
とちおとめコンポート
冷たいパンとちおとめ
宮いちご染め
おもてなし紅茶
苺・梨のミルクティーアイスクリーム
こだわりゼリー宇都宮ふるふる
パワーアップル
飲む果実　発酵飲料　LabFru
とちのめぐみ
太陽スライス
宮ゆず羊羹
宮ゆずスイートポテト／宮ゆずあんみつ
宮柚子チーズケーキ
宇都宮きんとき 甘いもスイートポテト
　　　　　　　 「ワカヤマファーム×若山商店」
御栗
エナジーバー
季節のブレンダーアイス
黒豆チョコ
黒豆味噌がらめ
ごはんにかけるハンバーグ
宮牛包
ローストビーフ
麻婆麺
　　　　　　　 「Zuttoきよはら×オニックスジャパン」
サラダめん モモコ・ヨウコ
きよはらピクルス
きよはら大地のグラノーラ
UTSUNOMIYA FRESHNESS SMOOTHIES
食べる野菜ドレッシング
果実野菜ゼリー　トマト、ウメ、柚子ゼリー
米粉と野菜のスイーツ　こめっこロール
大八みや汁
宮の豚づけ、あられみや汁、峰のみや汁、ピリ辛みや汁、みや汁
いちごサブレ
トマトドレッシング
ブリバープラス
玉ねぎジェラート
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600円（税別）

500円（税別）

宇都宮
市中戸

祭1－1
3－23

☎028（
622）3

855

https:/
/www

.wakan
et.co.j

p

宇都宮市中戸祭1－13－23

宇都宮市下小倉町4125
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市場に出せない規格外のいちごを活用し、その果汁
で染め上げたウエディングドレスです。坂本代表の
長女でウエディングドレスデザイナーの坂本愛里さ
んが、試行錯誤を重ねた一生涯で最良の日の世界
でたった一つの秀作です。

（税別）

（税別）

（税別）
（税別）

（税別）230

▲関連サイト

宇都宮市上田原町１５７７－７

宇都宮市屋板町１６９０
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300 （税別）1,000 （税別）

宇都宮市曲師町5－3　タキヤビル2階

宇都宮市曲師町5－3 タキヤビル2階
宇都宮

市上籠
谷２９３７
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210 （税別）

260 （税別）

330 （税別）
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260 （税別）

330 （税別）
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飲む果実　発酵飲料
LabFru 300 （税別）

3,800 （税別）

地元産のイチゴ、リンゴ、梨、ブドウ、パッションフルー
ツの１００％果汁をブレンドしたフルーティーですっき
りとした味わいのスパークリング麦酒です。瓶内発
酵で熟成させた無ろ過の生ビール。素材本来の味
を表現しています。

宇都宮
市石那

田町４１
６

■販売サイト／とちぎテロワール（http://terroir-shop.jp)
　　　　　　　とちまるショップオンライン
　　　　　　　（http://online.tochimaru-shop.com/)　ほか
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宇都宮市中戸祭1－13－23

☎028（622）3855
https://www.wakanet.co.jp

宇都宮市中戸祭1－13ー23

床井柚子園

宇都宮
市新里

町乙５３
７

大木正
博さん

株式会
社まほ

ろば農
場

床井柚子園の香り高い高品質な宮ゆずとまほろば農場のアカシアのはちみつを使った商品です。ゆずを
スライスして柔らかく煮ていますのでそのまま食べても良いですし、ヨーグルトと一緒に味わったり、レモンと
同じように紅茶に添えていただいたり、様々な楽しみ方ができる商品です。

宮ゆずは、北限といわれている宇都宮市
で栽培されており、皮が厚くて、香りが強
いといわれています。床井柚子園では、
昭和39年に先代が植えた柚子の木を
大切に育てており、宇都宮の柚子のす
ばらしさを次世代に伝えていきたいです。

床井柚子園 床井光雄さん

宇都宮
市上小

倉町１９
３０

太陽スライス
t a i y o u  s l i c e

600円（税別）

まほろば農場は低農薬で米を栽培していますが、はち
みつ作りでもミツバチを農薬汚染から守り、健康に育
てることを心がけています。農場は鬼怒川と西鬼怒川
に挟まれた場所にあり様々な植物が育ち、蜜源（花粉
源）に恵まれています。今後はユズのはちみつを使っ
た商品開発にも取り組んでいきたと思っています。

株式会社まほろば農場 大木正博さん
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高級割烹などで出される「柚子釜」にヒントを得て、「宮ゆず」の肉厚
な皮の中に香り豊かな果実を材料にして作った羊羹を流し込んだ和
菓子です。

500 （税別）

500 （税別）
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宇都宮市中戸祭1－13－23

☎028（622）3855
https://www.wakanet.co.jp
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市新里
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７
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今
小
路
通
り

厳選した香り高い「宮ゆず」をたっぷりと使いま
した。チーズケーキの上にゆずの輪切りを載せ、
果汁のゼリーでふたをしました。生地にも果汁
が練り込んであります。爽やかな香りと酸味が
生きる大人の味です。

1,500 （税別）

※受注生産です。お気軽にお問い合わせください。
☎028（637）4129

宇都宮市新里町乙５３７

https:/
/zonjiy

asu.co
m
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1,500円（税別）

a m a i m o  s w e e t p o t a t o

このスイートポテトにはサツマイモ本来の味が楽しめる金時
芋が使われています。大谷石採掘場跡地の地下倉庫で一
定期間熟成させることで糖度をアップさせています。地元の
芋を使って地元の食品業者が商品化していくことが私の夢
です。耕作放棄地なども活用しながらサツマイモの生産を拡
げていきたいと考えています。

ファームおのぐちに作っていただいているじっくり糖
化させた蔵出し金時芋を１００％使用しました。金時
芋の特徴であるしっとりと濃厚な味を楽しめるスイー
トポテトに仕上がっています。

ファームおのぐち

小野口勝仁さん

ファームおのぐち宇都宮市岩原町２２４

小野口勝仁さん

若山恭
三さん

株式会
社若山

商店

専務取
締役

宇都宮
市中戸

祭1－1
3－23

☎028（
622）3

855

https:/
/www

.wakan
et.co.j

p

宇都宮きんとき
甘いもスイートポテト

宇都宮市中戸祭1－13ー23
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ワカヤマファームは24ヘクタールのほ場を持ち、竹・筍と栗を栽培していま
す。私の祖父は栗を全国に広めた第一人者です。栗は非常に高タンパク
で栄養価も高い果実です。ワカヤマファームの栗は、木にストレスをかけな
い自然循環型農法で栽培したもので、小粒ですが栗本来の素朴な味が
特長です。この味をそのまま一年中楽しんでいただける商品の開発を進め
ているところです。

株式会社ワカヤマファーム 若山太郎さん

一つずつ手作業で栗の実をくり抜き、ほんの少しだけ砂糖を加えた栗本来の味が楽しめる和菓子です。一
つひとつ箱に入った個包装なので手土産などにも便利です。ワカヤマファームでは観光のお客様に竹の
器でお抹茶を飲んでいただいているのですが、そのお茶受けとして提供されています。とても人気で当店で
もよく売れている商品です。

　栗栽培を全国に広めた栗農家の
３代目と、創業当初から栗菓子に強
いこだわりを持つ老舗和菓子店の３
代目によるコラボ商品が「御栗」です。
栗を知り尽くした２人が創り上げた
栗本来の味を楽しめる逸品です。

若山さん　若竹の杜 若山農場を経
営するワカヤマファームは栗と竹・筍
を栽培しており、観光に力を入れるよ
うになってたくさんの方が来訪してい
ただき、農産物を買っていただいて
いるのですが、農産物は季節性が
あって一時しか提供することができ
ません。年間を通して喜んでいただ
ける商品を開発しようと、親戚であり
長年栗菓子を作り続けている若山
商店さんにご相談したところ二つ返
事で協力していただけることになりま
した。
若山さん　私どもの専門的な技術
が活かせますし、太郎さんも栗を専

門的に栽培しています。お互い得意
とする部分がマッチしてこのような商
品が出来上がりました。
若山さん　我々農業者が作ったもの
を大切に商品開発してくださるという
のは農業者として非常にありがたい。
我々は自分たちで商品開発するの
には限界があります。そこをプロの技
術で無理難題を解決して商品化し
てくださる若山商店さんとコラボでき
たからこその商品です。
若山さん　祖父の代からずっと栗菓
子専門で加工技術がもともとありまし
たので、すんなり開発することができ
ました。渋皮が入らないよう一つずつ
手作業で栗の身をくり抜き、ほんの少
しだけ砂糖を加え火加減を調整しな
がら職人の熟練技で練り上げます。
非常に手がかかっている商品で栗
の実をそのままいただけるようなお菓
子です。
若山さん　うちの栗は木にストレスを

かけない自然循環型農法で栽培し
たもので小粒ですが栗本来の素朴
な味が特徴です。少量生産で手間
ひまかけて作っているものをちゃんと
評価してくださる時代になっています。
いま、栗の好きな方が本当に多いこ
とに改めて驚いています。様 な々バリ
エーションの商品を開発していろい
ろな形で栗を楽しんでいただければ
いいなと思っています。
若山さん　私が農家さんとのおつき
あいを強化しているというのは、やは
り消費者の方が求めているからです。
国産の原料、地元のものであればな
おさらに良い。宇都宮には様々なも
のを作られている農家さんがいます
ので、その方から直接原料を仕入れ
て、その商品を作れたら農家さんに
も貢献できるし地域貢献にもなります。
いろいろな農家さんとお付きあいし
たいなと考えています。

栗を知り尽くした２人が創り上げた
こだわりのお菓子

宇都宮市中戸祭1－13－23

☎028（622）3855
https://www.wakanet.co.jp

宇都宮
市宝木

本町20
18

若山太
郎さん

株式会
社ワカ

ヤマフ
ァーム

代表取
締役

御栗
o k u r i

　　 単品　  300円（税別）
 ４個入り1,200円（税別）
12個入り3,600円（税別）

宇都宮市中戸祭1－13ー23

ワカヤマファーム

■販売所／株式会社若山商店
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たので、すんなり開発することができ
ました。渋皮が入らないよう一つずつ
手作業で栗の身をくり抜き、ほんの少
しだけ砂糖を加え火加減を調整しな
がら職人の熟練技で練り上げます。
非常に手がかかっている商品で栗
の実をそのままいただけるようなお菓
子です。
若山さん　うちの栗は木にストレスを

かけない自然循環型農法で栽培し
たもので小粒ですが栗本来の素朴
な味が特徴です。少量生産で手間
ひまかけて作っているものをちゃんと
評価してくださる時代になっています。
いま、栗の好きな方が本当に多いこ
とに改めて驚いています。様 な々バリ
エーションの商品を開発していろい
ろな形で栗を楽しんでいただければ
いいなと思っています。
若山さん　私が農家さんとのおつき
あいを強化しているというのは、やは
り消費者の方が求めているからです。
国産の原料、地元のものであればな
おさらに良い。宇都宮には様々なも
のを作られている農家さんがいます
ので、その方から直接原料を仕入れ
て、その商品を作れたら農家さんに
も貢献できるし地域貢献にもなります。
いろいろな農家さんとお付きあいし
たいなと考えています。

栗を知り尽くした２人が創り上げた
こだわりのお菓子

宇都宮市中戸祭1－13－23

☎028（622）3855
https://www.wakanet.co.jp

宇都宮
市宝木

本町20
18

若山太
郎さん

株式会
社ワカ

ヤマフ
ァーム

代表取
締役

御栗
o k u r i

　　 単品　  300円（税別）
 ４個入り1,200円（税別）
12個入り3,600円（税別）

宇都宮市中戸祭1－13ー23

ワカヤマファーム

■販売所／株式会社若山商店
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362円（税別）

石川資
弘さん

クーリ
ルージ

ュ

エナジーバー
e n e r g y  b a r

宇都宮市は「自転車の聖地」です。サ
イクリストのための栄養補給食として
開発しました。主材料に焦がし玄米粉
を使用し、ワカヤマファームの和栗を
混ぜ込んでモンブラン風味に仕上げ
ました。グルテンフリーの体にやさしく、
栄養価も高いおしゃれなエナジーバー
です。

若山太郎さん

株式会社ワカヤマファーム代表取締役

■販売所／クーリルージュ
宇都宮市新里町丙３３－２

道の駅 うつのみや
ろまんちっく村

東
北
自
動
車
道

新
里
街
道

クーリルージュ

宇都宮IC

宇都宮市宝木本町2018

宇都宮
市新里

町丙33
－2

☎028（
678）8

848

http://
coulis-

rouge.
net

季節のブレンダーアイス （税別）

山崎 
弘章さん
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季節のブレンダーアイス （税別）

山崎 
弘章さん
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300円（税別）

200円（税別）

宇都宮市中里町１６９０
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300円（税別）

200円（税別）

宇都宮市中里町１６９０
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556円（税別）
2,130円（税別）

渡清本店ビル1階宇都宮市鶴田町1200

宇都宮牛は、昭和47年に全国で10番目の銘柄牛として指定されて以降、長い歴史がある老舗ブランド牛です。長い歴
史の中で宇都宮牛を愛する人たちがつくり上げた集大成が、今の形です。和牛は高価なものですが、加工品を通して気
軽に食べていただき、間口を拡げていくことで和牛ファンを増やしていき、宇都宮牛の知名度を上げていきたいです。

700円（税別）

宇都宮牛を使った日
本初の餃子です。一
つ一つ心を込めて皮
から作りました。添加
物を使わない小籠包
風の餃子です。牛肉
そのものの味を楽しん
でもらうため、お酢とコ
ショウで食べてくださ
い。一口食べると口
の中に肉汁があふれ
出します。

寿限無餃
子工房（株

式会社Jc
tクリエーシ

ョンズ）

代表取
締役

宇都宮
市馬場

通り2－
3－5 バ

ンビル
1階

☎028（
612）7

078

https：/
/jugem

ugyou
za.com

宇都宮
市戸祭

元町３－
１０https://www.yamakyu.biz

平成通り東京
インテリア

桜
通
り

宇
都
宮
環
状
線

鹿沼街道

ニトリ

中央公園

丸亀製麺

コープ
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556円（税別）
2,130円（税別）

渡清本店ビル1階宇都宮市鶴田町1200

宇都宮牛は、昭和47年に全国で10番目の銘柄牛として指定されて以降、長い歴史がある老舗ブランド牛です。長い歴
史の中で宇都宮牛を愛する人たちがつくり上げた集大成が、今の形です。和牛は高価なものですが、加工品を通して気
軽に食べていただき、間口を拡げていくことで和牛ファンを増やしていき、宇都宮牛の知名度を上げていきたいです。

700円（税別）

宇都宮牛を使った日
本初の餃子です。一
つ一つ心を込めて皮
から作りました。添加
物を使わない小籠包
風の餃子です。牛肉
そのものの味を楽しん
でもらうため、お酢とコ
ショウで食べてくださ
い。一口食べると口
の中に肉汁があふれ
出します。

寿限無餃
子工房（株

式会社Jc
tクリエーシ

ョンズ）

代表取
締役

宇都宮
市馬場

通り2－
3－5 バ

ンビル
1階

☎028（
612）7

078

https：/
/jugem

ugyou
za.com

宇都宮
市戸祭

元町３－
１０https://www.yamakyu.biz

平成通り東京
インテリア

桜
通
り

宇
都
宮
環
状
線

鹿沼街道

ニトリ

中央公園

丸亀製麺

コープ
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6,000円（税別）

小林史
知さん

有限会
社存じ

やす

統括責
任者兼

総料理
長

ローストビーフ
r o a s t  b e e f

宇都宮牛の赤身のモモ肉を塩とハー
ブで一日かけてマリネをした後、低温
で長時間かけて、柔らかく焼いたロー
ストビーフです。しつこくなく、あっさりし
た風味に仕上げています。生産者さ
んの顔の見える食材を使って、生産
者と話し合いながら商品を開発してい
くことを大切にしたいです。

篠塚邦善さん

宇都宮牛協会

■販売所／ステーキ＆ワイン存じやす
宇都宮市中央５－９－２

300g

宇都宮
市中央

5－9－
2

☎028（
637）4

129

https:/
/zonjiy

asu.co
m

※受注生産です。お気軽にお問い合わせください。
☎028（637）4129

今
小
路
通
り

宇都宮市戸祭元町３－１０

26



●たいらや

かとう内科
●

姿川第一小●

●カンセキ

西川田駅
俊麺製麺所

121

335栃
木
街
道

東
武
宇
都
宮
線

単品 880円（税別）
定食 1080円（税別）

永田俊
一朗

さん

麻婆麺
m a b o m e n

自然豊かな古賀志山の麓、ストレスのない環
境で育てた健康で安全な豚肉です。飼料に大
麦を多く与えることで、さっぱりとした脂身が特
長です。肉質は柔らかくジューシーです。これか
らも地産地消を目指し、地元の方々に愛される
安全安心でおいしい豚肉を生産していきたい
と思っています。

地元の顔が見える食材を使いたいという想い
で、みや美豚を一頭買いさせていただいており
ます。肩ロースはデジカルビ丼に。モモやウデ
等を粗挽きにしたひき肉は麻婆麺に。
夜はバラ肉を使用したサムギョプサルが人気
です。大切に育てられている宇都宮の豚を大
切に調理していきます。

大柿畜産

■販売所／俊麺製麺所
宇都宮市西川田本町3ー9ー8

大柿　仁さん

有限会社大柿畜産

loopqo
ol 株式

会社

代表取
締役

宇都宮市古賀志町７６２

宇都宮
市鶴田

町124
4－1

☎028（
648）3

334

https:/
/shunm

en.gor
p.jp

大柿　仁さん

6,000円（税別）

小林史
知さん

有限会
社存じ

やす

統括責
任者兼

総料理
長

ローストビーフ
r o a s t  b e e f

宇都宮牛の赤身のモモ肉を塩とハー
ブで一日かけてマリネをした後、低温
で長時間かけて、柔らかく焼いたロー
ストビーフです。しつこくなく、あっさりし
た風味に仕上げています。生産者さ
んの顔の見える食材を使って、生産
者と話し合いながら商品を開発してい
くことを大切にしたいです。

篠塚邦善さん

宇都宮牛協会

■販売所／ステーキ＆ワイン存じやす
宇都宮市中央５－９－２

300g

宇都宮
市中央

5－9－
2

☎028（
637）4

129

https:/
/zonjiy

asu.co
m

※受注生産です。お気軽にお問い合わせください。
☎028（637）4129

今
小
路
通
り

宇都宮市戸祭元町３－１０
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「モモコ」にはトマトと人参、「ヨウコ」にはブロッコリーの葉とアスパラを練り
込んでいます。野菜嫌いで野菜を食べられない方や高齢で嚥下機能が衰
えている食事弱者の方などを想定して開発しました。また簡便即食が求め
られている時代背景に合わせ袋を開けてすぐに食べられるような仕様にし
ています。

農産物の生産のほかにグリーンツーリズム事業にも取り組んでいますの
で、消費者の方にどんどん地域に入っていただきながら農家、農業というも
のを知ってもらいたいです。最終的には我々が作っている農産物や加工
品を一緒に販売できる拠点をつくることが目標です。

Zutto きよはら 山口幸夫さん　清原地区の農家を中心に結成さ
れた生産者グループ「Zuttoきよは
ら」が栽培した野菜をめん類専門
メーカーの「オニックスジャパン」の技
術で粉末化し、めんに練り込んだ新
商品が「サラダめん モモコ・ヨウコ」
です。粉末化によって野菜の商品開
発のバリエーションが拡がります。

大西さん　アグリネットワークの勉強
会に参加して農業者の方たちと議
論する中で「規格外の野菜を捨てて
しまうのはもったいない」という話しを
聞きました。当社が導入した野菜を
乾燥させ粉末化する設備を活用し
て商品開発できないかと思ったこと
が「サラダめん」開発のきっかけです。
粉末化すれば保存がききますし、い
ろいろ加工もできます。
山口さん　粉末にする技術は生産
者にはなかなかできないことです。粉
末にすることで商品開発のバリエー

ションを拡げられるというのは大きな
ことですし、オニックスジャパンさんに
は販売力もあります。自分たちで商
品開発するだけではなくコラボして
いただけるところが増えることで
Zuttoきよはらの農産物の販路が拡
がっていきますし、宇都宮の農産物
を広くPRしていくことができます。
大西さん　時代は「競争」ではなく
「共創」、共に創り出すということにシ
フトしています。そのような中で当社
も地域の元気な生産者、農業団体
の方 と々一緒に新たな可能性にチャ
レンジしていきたいと考えています。
山口さん　Zuttoきよはらは「清原の
大地の恵みを多くの人に届けたい」
という想いで立ち上げられ、メンバー
も増えています。いろいろな生産作目
が入ってくる中でいろいろなアイテム
を作っていければと考えています。
農産物の加工という部分は自分から
踏み出せない農家も多く、Zuttoきよ

はらは加工業者などいろいろな方と
のつながりを持っていますので橋渡
しができればと思っています。
　加工品というとメーカー主導型に
なりがちですが、この商品は私たちと
オニックスジャパンさんが一緒になっ
て話し合いながら商品開発を進めま
した。生産者がメーカー側に自分の
意見を出せるようになってくるという
のがすごくいいことだと思います。
大西さん　地元企業として首都圏
の大手ライバルメーカーとの差別化
を図っていくことが大切です。栃木
県、宇都宮市には情熱のある生産
者がいて、すばらしい農作物があり
ます。地元の農業資源を有効活用し
て独自性を出し市場競争に勝ち、農
業者の皆さんにも貢献できればと考
えています。

野菜の粉末化で
商品開発の幅拡がり

宇都宮市上籠谷２９３７

宇都宮
市中里

町677
-8　☎

028（6
23）12

55

http://
www.o

nix-jpn
.com

大西盛
明さん

株式会
社オニッ

クスジャ
パン

サラダめん モモコ・ヨウコ
s a r a d a m e n 　 m o m o k o ・ y o u k o

1 個 298円（税別）

■販売所／県内スーパー

山口幸夫さん

Zutto きよはら代表山口果樹園
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「モモコ」にはトマトと人参、「ヨウコ」にはブロッコリーの葉とアスパラを練り
込んでいます。野菜嫌いで野菜を食べられない方や高齢で嚥下機能が衰
えている食事弱者の方などを想定して開発しました。また簡便即食が求め
られている時代背景に合わせ袋を開けてすぐに食べられるような仕様にし
ています。

農産物の生産のほかにグリーンツーリズム事業にも取り組んでいますの
で、消費者の方にどんどん地域に入っていただきながら農家、農業というも
のを知ってもらいたいです。最終的には我々が作っている農産物や加工
品を一緒に販売できる拠点をつくることが目標です。

Zutto きよはら 山口幸夫さん　清原地区の農家を中心に結成さ
れた生産者グループ「Zuttoきよは
ら」が栽培した野菜をめん類専門
メーカーの「オニックスジャパン」の技
術で粉末化し、めんに練り込んだ新
商品が「サラダめん モモコ・ヨウコ」
です。粉末化によって野菜の商品開
発のバリエーションが拡がります。

大西さん　アグリネットワークの勉強
会に参加して農業者の方たちと議
論する中で「規格外の野菜を捨てて
しまうのはもったいない」という話しを
聞きました。当社が導入した野菜を
乾燥させ粉末化する設備を活用し
て商品開発できないかと思ったこと
が「サラダめん」開発のきっかけです。
粉末化すれば保存がききますし、い
ろいろ加工もできます。
山口さん　粉末にする技術は生産
者にはなかなかできないことです。粉
末にすることで商品開発のバリエー

ションを拡げられるというのは大きな
ことですし、オニックスジャパンさんに
は販売力もあります。自分たちで商
品開発するだけではなくコラボして
いただけるところが増えることで
Zuttoきよはらの農産物の販路が拡
がっていきますし、宇都宮の農産物
を広くPRしていくことができます。
大西さん　時代は「競争」ではなく
「共創」、共に創り出すということにシ
フトしています。そのような中で当社
も地域の元気な生産者、農業団体
の方 と々一緒に新たな可能性にチャ
レンジしていきたいと考えています。
山口さん　Zuttoきよはらは「清原の
大地の恵みを多くの人に届けたい」
という想いで立ち上げられ、メンバー
も増えています。いろいろな生産作目
が入ってくる中でいろいろなアイテム
を作っていければと考えています。
農産物の加工という部分は自分から
踏み出せない農家も多く、Zuttoきよ

はらは加工業者などいろいろな方と
のつながりを持っていますので橋渡
しができればと思っています。
　加工品というとメーカー主導型に
なりがちですが、この商品は私たちと
オニックスジャパンさんが一緒になっ
て話し合いながら商品開発を進めま
した。生産者がメーカー側に自分の
意見を出せるようになってくるという
のがすごくいいことだと思います。
大西さん　地元企業として首都圏
の大手ライバルメーカーとの差別化
を図っていくことが大切です。栃木
県、宇都宮市には情熱のある生産
者がいて、すばらしい農作物があり
ます。地元の農業資源を有効活用し
て独自性を出し市場競争に勝ち、農
業者の皆さんにも貢献できればと考
えています。

野菜の粉末化で
商品開発の幅拡がり

宇都宮市上籠谷２９３７

宇都宮
市中里

町677
-8　☎

028（6
23）12

55

http://
www.o

nix-jpn
.com

大西盛
明さん

株式会
社オニッ

クスジャ
パン

サラダめん モモコ・ヨウコ
s a r a d a m e n 　 m o m o k o ・ y o u k o

1 個 298円（税別）

■販売所／県内スーパー

山口幸夫さん

Zutto きよはら代表山口果樹園
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（税別）

宇都宮市上籠谷町2937 宇都宮
市氷室

町104
1－150

 2階　
☎028（

667）4
338

宇都宮
市峰3－

31－34
　☎07

0（100
0）898

2
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（税別）

宇都宮市上籠谷町2937 宇都宮
市氷室

町104
1－150

 2階　
☎028（

667）4
338

宇都宮
市峰3－

31－34
　☎07

0（100
0）898

2

（税別）

宇都宮市上籠谷町2937
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宇都宮市上籠谷町2937

果物、野菜など旬の素材を冷凍加工
したスムージーの原料を店頭ではミキ
サーにかけて提供します。スムージー
を通して、宇都宮の農産物を多くの方
に知ってもらいたいという思いで開発
されました。冷凍保存することでいつ
でもお客様に提供できますので、今後
いろんなお店で扱っていただけるよう
になると、宇都宮の農産物がより一
層広まっていくことを望んでおります。

UTSUNOMIYA 
FRESHNESS 
SMOOTHIES

小野 
繁明さん

各 300円～（税別）

宮カフェ、
ろまんちっく村  ヴィラ・デ・アグリ フロント2F「パティオ」
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宇都宮市上籠谷町2937

果物、野菜など旬の素材を冷凍加工
したスムージーの原料を店頭ではミキ
サーにかけて提供します。スムージー
を通して、宇都宮の農産物を多くの方
に知ってもらいたいという思いで開発
されました。冷凍保存することでいつ
でもお客様に提供できますので、今後
いろんなお店で扱っていただけるよう
になると、宇都宮の農産物がより一
層広まっていくことを望んでおります。

UTSUNOMIYA 
FRESHNESS 
SMOOTHIES

小野 
繁明さん

各 300円～（税別）

宮カフェ、
ろまんちっく村  ヴィラ・デ・アグリ フロント2F「パティオ」

630円（税別）

宇都宮
市下戸

祭2－3
－2

宇都宮中央警察署

のか分かるようになります。

宇都宮市氷室町２５７３－４３
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（税別）

（税別）

（税別）

柚子

宇都宮市古賀志町２８６
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（税別）

（税別）

（税別）

柚子

宇都宮市古賀志町２８６
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（税別）

宇都宮
市下岡

本町42
63

宇都宮市下岡本町4263

819

宇都宮市古田町６８４
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788円（税別） 730円（税別）

800円（税別）

636円（税別）

730円（税別）

信濃家

宇都宮市下金井町514ー4
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40円（税別）
200円（税別）
781円（税別）

安塚街道

宇都宮市上籠谷町３１９６
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500円（税別）

田﨑享
司さん

株式会
社渡邊

商事

営業部
　部長

トマトドレッシング
ｔ ｏ ｍ ａ ｔ ｏ  d r e s s i n g

宇都宮農業協同組合と共同開発で誕生した宇都
宮産のトマトを使用したドレッシングです。サラダ、パス
タ、調味料としてバリエーション豊かにご使用いただ
けます。爽やかな酸味が特徴の商品で、トマトの風味
を味わいながら食べていただきたいです。

定植時期と出荷期間が異なる春・越冬・半促・夏秋・
抑制の作型でトマトの栽培を行うことにより、年間を
通じてトマトの選果場を稼働し市場等へ出荷を行っ
ています。
主な品種は、桃太郎系と麗容、マイロックなどがあ
り、食味と品質を意識しながら思いを込めて栽培して
います。

宇都宮農業協同組合

■販売所／ JR宇都宮駅ビル パセオ1階 えきの市場

宇都宮
市御幸

町１８５

☎０２８（
６６１）２

５５８

https:/
/watan

abesh
oji.jp

宇都宮市上籠谷町３１９６

パセオ1階
えきの市場
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600円（税別）

宇都宮
市中戸

祭1－1
3－23

☎028（
622）3

855

https:/
/www

.wakan
et.co.j

p

宇都宮市中戸祭1ー13ー23

宇都宮市上籠谷町３１９６
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250円（税別）

宇都宮市上籠谷町３１９６

41



42

ホームページ
https://www.u-agrinet.jp

インスタグラム
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